CArE

BEAURIVAGE

L°'ENTRE DEUX

Entrées

Salade de roquette aux copeaux de parmesan
Rocket salad with parmesan shavings

Croustillant de parmesan et cheéevre frais au caviar d’"aubergines

Parmesan and fresh goat cheese crisp with eggplant caviar

Jambon de Parme, foccacia d’artichauts et tomates séchées

Parma ham, artichoke and dried tomato foccacia

Tartare de thon rouge au gingembre confit
en vinaigrette de wasabi
Red tuna tartar with crystallized ginger in a wasabi dressing

Soupe de poissons de roche, rouille et croGtons
Fish soup, rouille and croutons

Cappuccino d'asperges blanches « vert pré »
White asparagus cappuccino

Taglierini de gambas facon « Primavera »
Gambas taglierini « Primavera » style

Plats principaux

Omble chevalier roti aux amandes
Roasted char with almonds

Grillade de loup de mer en vierge de seiches et pignons
Grilled sea bass with cuttlefish and pine seed olive oil

Entrecote du Simmental grillée, sauce béarnaise
Grilled sirloin steak, “Béarnaise” sauce

Crapaudine de coquelet grillé au romarin
Grilled cockerel with rosemary

Tartare de beoeuf « Café Beau Rivage » 180gr
Café Beau - Rivage beef tartar 180gr

Club Sandwiches

Poulet grillé / Roastbeef

Bagel’'s de saumon fumeé, cream cheese aux fines herbes

Croque-Monsieur

Service de 14 heures a 19 heures (week-end 14h30 a 19h00)
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APPRECIEZ
UN DESSERT MAISON

Le Chariot

Dessert a la piece 8.==
Petite assiette 12.-=
Grande assiette 16.--

Parfums de nos glaces

Vanille, chocolat, pistache, café,
Caramel a la fleur de sel, croquantine

Frappeé 9.==

La boule de votre choix 4.50

Parfums de nos sorbets

Fraise, framboise, mangue, passion, citron,
Coco, pina=colada, péche de vigne, poire, abricot

La boule de votre choix 4.50

Parfums sorbet fraise des bois 5.--

Appreéciez une coupe maison

Colonel
Sorbet citron, vodka 14 .-=

Coupe Romanov
Glace vanille, fraises, coulis de fraise, creme chantilly 15.--

Café glacé Viennois
Glace vanille, mocca, café froid, créeme chantilly 14.--

Magie noire
Glace café et chocolat, expresso froid, creme chantilly 14.--

Coupe Hawai
Sorbet fruits de la passion, mangue, coco, filets de pamplemousse
et d’orange, coulis de fruits de la passion 16.==

Coupe Danemark
Glace vanille, sauce chocolat chaud, creme chantilly 14.==

Meringue glacée aux framboises et creme de Gruyere 16.-=



	Entrées
	Rocket salad with parmesan shavings
	Parmesan and fresh goat cheese crisp with eggplant caviar
	Parma ham, artichoke and dried tomato foccacia
	Red tuna tartar with crystallized ginger in a wasabi dressing
	Fish soup, rouille and croutons
	White asparagus cappuccino
	Gambas taglierini « Primavera » style
	Plats principaux

	Roasted char with almonds
	Grilled sea bass with cuttlefish and pine seed olive oil
	Grilled sirloin steak, “Béarnaise” sauce
	Grilled cockerel with rosemary
	Café Beau - Rivage beef tartar 180gr
	Club Sandwiches
	Poulet grillé / Roastbeef 32.-
	Bagel’s de saumon fumé, cream cheese aux fines herbes 32.-
	Croque-Monsieur 24.-
	Service de 14 heures à 19 heures (week-end 14h30 à 19h00)


