BEAU-RIVAGE PALACE

Déjeuners/diners

Service a table

Découverte de saveurs
CHF 82.- par personne

Carpaccio de beeuf en vinaigrette de parmesan aux artichauts
Clam’s chowder aux lichettes d’espadon fumé

Supréme de canette laqué aux épices
Shop suey de légumes

Moelleux framboise-citron vert
Caté & mignardises
/-/

Tradition de saveurs
CHEF 88.- par personne

Tataki de thon rouge en émulsion de wasabi
Taglierini de gambas aux olives et tomates séchées
Rond de veau du pays en cremolata de légumes et citron confit
Charlotte aux pommes caramélisée et vanille
Café & mignardises
/-/

Mélange de saveurs
CHF 96.- par personne

Gaspacho de noix de Saint-jacques a I’huile de basilic
Filet de daurade royale a la Plancha en crémeuse de coques et gingembre
Contre filet roti a la braise de laurier 3 'Humagne
Croquant chocolat-espresso rafraichi tiramisu

Caté & mignardises
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BEAU-RIVAGE PALACE

Exploration de saveurs
CHEF 108.- par personne

Pressé de foie gras « cuit au torchon », chutney de mangue
Blanc de turbotin en mariniére de coquillages safranée
Supréme de poularde fermiére aux morilles et vin jaune
Tarte tiede chocolat grand cru, glace passion
Café & mignardises
/-/

4 Saveurs
CHF 118.- par personne

Délice de la Baltique au caviar d’Aquitaine
Risotto de langoustines en crémeuse de truffes
Filet de beeut « de nos Monts » en réduction de Périgourdine
Macaron glacé fraise-citron-basilic

Caté & mignardises

Les prix s’entendent par personne et TVA incluse.
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