Brunch du dimanche de 12h30 a 14h30
CHEF 120.-/par personne, coupe de champagne ofterte
CHEF 60.- pour les enfants de 6 4 12 ans
Gratuit jusqu’a 5 ans

LA T ERRASSE

CARTE DES VINS

EAUX MINERALES VINS ROUGES 1dl BTLE
Henniez Bleue, Verte 5dl 8.- La Céte, Vaud
Evian, San Pellegrino 5dl 8. La Céte, Gamay, Cuvée Spéciale, Fréres Dutruy 11.- 60.-
Castilla y Leon, Espagne
Ribera del Duero, Via Norte, Infante, Bodega Lynux, 2021 13.- 80.-
CHAMPAGNES 1dl BTLE
Delamotte, La Cuvée Brut 23.- 135.- Vallée du Rhéne, France
Crozes-Hermitage, La Mule Noire, Paul Jaboulet Ainé, 2020 16.- 100.-
Laurent-Perrier Brut Rosé 205.-
Bordeaux, France
Haut-Médoc, Chiteau Belle-Vue, 2011 20.- 120.-
VINS BLANCS
La Céte, Vaud .
La Céte, Chasselas, Cuvée Spéciale, Fréres Dutruy 11.- 60.- VINS ROSES
La Céte, Vaud
Vallée de la Loire La Céte, Rosé de Gamay, Les Fréres Dutruy & 11.- 65.-
Touraine Sauvignon, Les Trois Chénes, V. Ricard, 2020 13.- 80.-
Provence
Alto-Adige, Italie Céteaux Varois en Provence, Domaine la Rose des Vents, 2021 ‘& 13.- 80.-
Alto Adige, Pinot Grigio, Alois Lageder, 2021 15.- 90.-
Bourgogne, France
Chablis, Domaine Vocoret, 2020 18.- 110.-
Sud-Ouest Nous mettons a votre disposition la carte des vins du restaurant Anne-Sophie Pic
Jurangon Moelleux, We provide you the Anne-Sophie Pic restaurant wine list
Les Grains des Copains, Domaine Camin Larredya, 2021 & 15.- 90.-
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NOS PRIX S'ENTENDENT EN CHF, TTC



