
Ô  T E R R A S S E



C H A M P A G N E S  E T  V I N S – Champagnes and wines	 1 dl� 75 cl

C H A M P A G N E
Delamotte, brut	 23.–� 135.–
Laurent-Perrier, brut rosé	 32.–� 210.–

V I N  B L A N C – White wine
Lavaux, Vaud
Epesses, La perle, Domaine Blondel 	 10.–� 60.–

V I N  R O S É – Rosé wine
France
Côtes de Provence, #Lou, Peyrassol	 11.–� 65.–

V I N  R O U G E – Red wine
La Côte, Vaud
Pinot noir, Cuvée Spéciale, Frères Dutruy	 11.–� 65.–

C O C K T A I L S  	 16 cl

Mojito� 24.–
Champagne Aperol Spritz� 24.–
Champagne Hugo� 24.–

B I È R E S - Beers 	 3.3 dl

Blanche, Brasserie du Jorat    � 12.–
Vaudoise, Brasserie du Jorat    � 12.–
Eichhof 0.0%	 10.-



 C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L – Mocktails 	 16 cl

Aperol Zéro� 17.–
Virgin Mojito� 17.–

S O D A S – Soft drinks

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Sprite, Fanta	 5 dl� 9.–

Swiss Mountain Spring : tonic water, ginger ale, ginger beer	 5 dl       	     9.-

Jus d’orange fraîchement pressé 	 3dl� 12.–
Freshly squeezed orange juice

Jus de pomme	 3dl� 10.–            
Apple juice

E A U X  M I N É R A L E S – Mineral waters	 � 5 dl

Henniez bleue, Henniez verte	 � 9.–
Evian, San Pellegrino	 � 10.–

T H É S  F R O I D S  M A I S O N – Homemade iced teas 	 2.5 dl 

Thés et infusions sélectionnés par « Chill Tea Atelier », concepteur suisse situé à Lausanne.
Teas and infusions selected by “Chill Tea Atelier”, Swiss factory located in Lausanne. 

Calm - camomille, rose  Chamomile, rose � 12.–
Notox - gingembre, menthe  Ginger, mint� 12.–
Boost - papaye  Papaya� 12.–

B O I S S O N S  C H A U D E S – Hot beverages

Notre café bio vient de la torréfaction artisanale et locale « Cafés Cuendet » située à Crissier. 
Our organic coffee comes from the local and artisanal roastery “Cafés Cuendet” located in Crissier. 

Expresso  Espresso � 8.–
Ristretto  Ristretto � 8.–
Café  Coffee � 8.–
Décaféiné  Decaf � 8.–
Renversé  Latte � 8.– 
Cappuccino  Cappucino � 10.–
Latte Macchiato  Latte Macchiato � 10.–
Thé, infusion  Tea, herbal infusion� 11.–



L E S  C A F É S  D E  T E R R O I R – Single origin coffees
Congo Organic� 9.–
Fruité et biscuité – Sud Kivu, République Démocratique du Congo
Un assemblage d’arabicas aux notes fruitées et biscuitées 
provenant des rives du lac Kivu, au Congo. 
Fruity and biscuit – South Kivu, Democratic Republic of Congo
A blend of arabicas with fruity, biscuity notes from the shores 
of Lake Kivu in Congo. 

Nepal Lamjung� 9.–
Velouté et intensément torréfié – Lamjung, Népal
Un espresso aux notes de pain grillé et de beurre composé d’un arabica 
Bourbon rare cueilli à la main dans les contreforts de l’Himalaya, 
dans le district de Lamjung.
Smooth and intensely roasted – Lamjung, Nepal
An espresso with notes of toast and butter made from a rare Bourbon 
Arabica hand-picked in the foothills of the Himalayas, in the Lamjung district.

Galápagos� 9.-
Céréales douces – Isla Santa Cruz, Archipel des Galápagos
Un café d’une finesse qui rappelle celle des cafés cultivés en haute altitude, 
créé en plaine, sur une île du Pacifique, grâce à des conditions 
environnementales exceptionnelles. 
Rond, avec une certaine amertume de cacao et un corps riche.
Mild cereals – Isla Santa Cruz, Galápagos Archipelago
A coffee with a finesse reminiscent of high-altitude coffees, created on the plains 
of a Pacific island Ocean thanks to its exceptional environmental conditions. 
Round, with a certain cocoa bitterness and a rich body.


