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Amuse-bouche

Tourteau de casier, râpé de calamansi,  
émulsion des têtes, copeaux de radis de couleurs 

Barbue sauvage braisée à la sauge,  
mille-feuille de chou pointu, jus d’arêtes 

 

Suprême de chapon du Gers rôti, toast d’abats persillés,
salsifis confit à la truffe noire, 

sauce veloutée à la crème double de la Gruyère

La clémentine de Sicile,  
croustillant au blé soufflé 

215.–

Amuse-bouche

Trap-caught brown crab, grated calamansi lime,  
head emulsion, colorful radish shavings

Braised wild brill with sage,  
pointed cabbage mille-feuille, fishbone sauce

Roasted Gers capon supreme, giblets farce toast,  
salsify confit with black truffle,

 Gruyère double cream velouté sauce

Sicilian clementine,  
crispy puffed wheat

215.–




