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Le Beau-Rivage Palace se distingue  

En une semaine, le Beau-Rivage Palace reçoit trois distinctions valorisant le savoir-faire de ses talents 

 
 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Karl Wild Hotelrating – Sonntagszeitung  

Dans un premier temps, c’est le très attendu Karl Wild Hotelrating, publié dans l’hebdomadaire alémanique 

Sonntagszeitung, qui met à l’honneur l’hôtel cinq étoiles d’Ouchy en lui attribuant la deuxième place dans la 

catégorie des « 20 meilleurs hôtels de ville de Suisse ».  

 

Cette année encore, le journaliste Karl Wild a souhaité récompenser une figure emblématique du Beau-Rivage 

Palace en la personne de Sylvie Gonin, Chef Concierge de l’hôtel depuis 25 ans, qui se voit attribuer le titre de 

« Concierge de l’année ». Après Nathalie Seiler-Hayez qui fût nommée « Hôtelière de l’année » en 2018, les 

talents du Beau-Rivage Palace s’inscrivent comme ambassadeurs de la tradition de l’accueil suisse.  

 
Wine Spectator  
Dans un second temps, la reconnaissance revient au restaurant d’Anne-Sophie Pic au Beau-Rivage Palace qui 

reçoit le « Best of Award of Excellence » pour sa carte de vins par le magazine américain Wine Spectator qui 

publie chaque année la liste des restaurants proposant une expérience de sommellerie exceptionnelle. La 

sélection des vins revient à Edmond Gasser, chef Sommelier du restaurant, qui obtint notamment le titre de 

« Sommelier de l’année » 2020 par le Gault & Millau.  
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