
 
 

  

  

 

BARBECUE  

CHF 95.- par personne  

 

 

Sur plateau  

Tartare de légumes grillées, straciatella de 
burrata  

Roulade de féra fumé, asperges vertes et 

piquillos  

Toast melba aux artichauts et Pata Negra  

 

 

Au buffet  

Buffet des fermières vaudoises (Dips de 
légumes, salades vertes et composées)  

Pata negra de bellota, chutney de figues  

Sushi, maki et nigiri  

Saumon fumé et gravlax, sauce aigre douce  

Variation de soupes glacées  

Légumes grillés à la fleur de sel  

 

 

Au BBQ  

Gambas royales au piment d’Espelette  

Médaillons de thon rouge en vierge 
d’artichaut  et tomates confites  

Poitrine de poularde fermière marinée aux 
herbes 

Côtes d’agneau à l’origan sauvage 

Brochette de pommes de terre au romarin  

Asperges vertes de Cavaillon grillées 

Brochette de légumes grillés à la fleur de 
thym 

 

 



 
 

   

 

 

La broche  

Nous vous proposons une broche de 

votre choix pour CHF 20.- par 
personne 

Pièce de bœuf Angus Suisse 

Carré d’agneau du Limousin 

Poulet de Bresse 

Gigot d’agneau 

Selle de veau du pays 

 

 

Desserts (plateau et buffet)  

Délice griotte-gingembre  

Tarte citron meringuée  

Croustillant chocolat-framboise  

Mini Paris-Brest fruits rouges  

Meringues, fraises gariguettes et crème de 
Gruyère  

Mini œuf à la neige 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


