


Thinly sliced coffee-marinated roe deer,
fresh blackcurrants and pickled red cabbage

Agnolotti stuffed with hare a la royale,
sautéed black trumpet mushrooms,
reduced cocoa broth

Grilled fallow deer chops,
dill-confit beetroot, Timut pepper jus

Muscovy duck and duck foie gras Pithiviers,
poivrade sauce

Poached pear with fir buds,
buckwheat crisp and hay ice cream

215.-



Accord mets et vins

2024 Grisons, Chardonnay, Lampert

2024 Grisons, Pinot Noir Kalk & Schieffer, Lampert
2023 Chateauneuf-du-Pape, Télégramme

2023 Grisons, Cuvée Rouge, Lampert
2021 Chateauneuf-du-Pape, Piedlong,
Domaine du Vieux Télégraphe en magnum

2022 Grisons, Pinot Noir Eichholz Lampert en jéroboam
2016 Chateauneuf-du-Pape, Domaine du Vieux Télégraphe

2023 Grisons, Pinot Noir Stieg Lampert en magnum
2009 Chateauneuf-du-Pape, Domaine du Vieux Télégraphe

2023 Vaucluse Le Pigeoulet, Domaine du Vieux Télégraphe
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