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Fines tranches de chevreuil mariné au café, 
cassis frais et pickles de chou rouge

Agnolotti farcis de lièvre cuisiné à la royale, 
tombée de corne d’abondance, 

bouillon réduit cacaoté 

Côte de daim grillée, 
betterave confite à l’aneth, jus réduit au poivre de Timut

 

Pithiviers de canette sauvagine et foie gras de canard, 
sauce poivrade

Poire pochée aux bourgeons de sapin, 
croustillant au sarrasin et crème glacée au foin

215.–



Accord mets et vins

2024 Grisons, Chardonnay, Lampert 

2024 Grisons, Pinot Noir Kalk & Schieffer, Lampert
2023 Châteauneuf-du-Pape, Télégramme 

2023 Grisons, Cuvée Rouge,  Lampert
2021 Châteauneuf-du-Pape, Piedlong, 

Domaine du Vieux Télégraphe  en magnum

2022 Grisons, Pinot Noir Eichholz Lampert en jéroboam
2016 Châteauneuf-du-Pape,  Domaine du Vieux Télégraphe

2023 Grisons, Pinot Noir Stieg Lampert en magnum
2009 Châteauneuf-du-Pape,  Domaine du Vieux Télégraphe

2023 Vaucluse Le Pigeoulet, Domaine du Vieux Télégraphe
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