
À titre indicatif

S U G G E ST I O N  D E  M E N U

Saumon suisse mariné à l’aneth,
billes de potimarron et pomelos

***
Joue de boeuf braisée à l’Humagne rouge

et poivre de Tilfda, taglierini aux légumes oubliés
***

Millefeuille à la vanille Bourbon
et fruits exotiques

***
Café & mignardises

L’A P É R I T I F ( 1  H E U R E )
Vins blancs et rouges de notre région

Jus de fruits, eaux filtrées, limonades

Bières suisses

Flûtes au beurre

L E  D Î N E R
Menu 3 plats

Vins blancs et rouges de notre région
(1/2 bouteille par personne)

Eaux filtrées, cafés et mignardises
Décorations florales sur les tables

Impression des menus

Sélection de vins (Suisse ou étranger) à la carte pour le dîner : sur demande
Amuse-bouches pour l’apéritif (3 pièces) : CHF 21.- par personne

En supplément du forfait :

Forfait Dîner de Gala
CHF 190.- par personne

Des frais de location de salle viendront en supplément du forfait



L E  D Î N E R

L’A P É R I T I F ( 1  H E U R E )

À titre indicatif

Fines tranches de loup de mer
en vierge de légumes grillés et basilic pourpre

***
Filet de boeuf Angus Suisse rôti

aux échalotes et à l’estragon
***

100% croutillant chocolat
Grand Cru et framboise

***
Café & mignardises

Menu 3 plats
Vins blancs et rouges de notre région

(1/2 bouteille par personne)
Eaux filtrées, cafés et mignardises
Décorations florales sur les tables

Impression des menus

Champagne

Vins blancs et rouges de notre région

Jus de fruits, eaux filtrées, limonades

Bières suisses

Flûtes au beurre

Sélection de vins (Suisse ou étranger) à la carte pour le dîner : sur demande

En supplément du forfait :

CHF 235.- par personne

Des frais de location de salle viendront en supplément du forfait

Forfait Dîner de Gala Sandoz

3 amuse-bouches

S U G G E ST I O N  D E  M E N U
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