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Saint-Jacques de Normandie nacrées et contisées à la truffe noire melanosporum, 
espuma à la noisette du Piémont, émulsion des bardes au vin jaune 

Normandy scallops studded with black Melanosporum truffle, Piedmont 
hazelnut espuma, scallop-skirt emulsion with Vin Jaune
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Médaillon de lotte des côtes bretonnes braisé aux agrumes,
ravioles de butternut au safran, sabayon kalamansi 

Braised monkfish medallion from the Brittany coast with citrus,
saffron-infused butternut ravioli, calamansi sabayon

Chapon fermier des Landes poché, raviole de cuisse aux cornes d’abondance,
chou farci aux abats, bouillon réduit à la châtaigne

Poached Landes free-range capon, capon leg and black trumpet ravioli,
giblet-stuffed cabbage, reduced chestnut broth

Croustillant au sésame blanc, pamplemousse et mandarine
en différentes textures

White sesame crisp, grapefruit and mandarin in various textures
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