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Homard du Maine, condiment corail, voile de gingembre, chutney agrumes
Maine lobster, coral relish, ginger gel, citrus chutney

Roulé de sole de petit bateau cuisiné meunière, sauce aux câpres
de Pantelleria et livèche, rose de champignon brun du pays 

Small-boat sole roulade “à la meunière”, Pantelleria caper and lovage sauce, 
rose of local brown mushroom

Filet de bœuf d’Avenches façon Wellington, déclinaison de céleri-rave,
sauce périgourdine réduite

Avenches beef tenderloin Wellington-style, celeriac in various textures, 
reduced Périgourdine sauce

La bûche signature du Beau-Rivage Palace
The Beau-Rivage Palace signature Yule log
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